
附件：              

采购需求文件
 
一、项目名称：贵州省广播电视局机关职工食堂服务商项目采购
二、采购内容：为贵州省广播电视局机关职工提供早、中餐供餐。合同履约期：一年。食堂服务商须按要求提供营养搭配、膳食管理的服务，全方位满足我单位干部职工餐饮需求。食堂服务商需保持职工食堂（包含但不限于备餐区、用餐区）环境整洁有序。食堂服务人员持有效的健康证。食堂服务商需确保食材安全，做好食材采购进出库登记、食品加工等工作；食堂服务人员统一配置专业服装，包括帽子和口罩。食堂服务商需制定清洁制度，每个服务日的清洁记录需上墙。食堂内需配备垃圾分类收集设施，桌面放置骨碟，做好厨余垃圾清理工作。
三、用餐服务：
早餐：07:30--08:30
中餐：12:00--13:00
四、餐食质量管理
1.为保障职工身体健康，满足就餐者饮食和营养的需要，食堂所提供的食材必须品种多样、搭配合理、营养丰富、价格适宜，并且符合食品卫生要求。品种要求：每周应有相应的菜谱，菜谱要求一周之内基本不重样，每周四须提前与机关服务中心协商下一周菜单后，周五12:00时前进行公布。如因工作需要增加用餐人数或调整菜单会提前1个工作日通知，服务商要保证餐量充足，保证就餐需求。质量要求：保质保量，色、香、味俱佳，质价相符，具有合理的营养搭配，且符合食品卫生要求。
	序号
	餐时
	餐品

	一
	早餐
	现场制作

	1
	牛奶、豆浆、鸡蛋
	牛奶或豆浆、水煮蛋或卤蛋（每日轮换一种）

	2
	主食
	米粉、面条、饺子、馄饨等每日任两种主食供应（供应粉、面时必须准备两种肉类臊子，如：肉末、辣鸡、软哨、脆哨、炖鸡等，每周必须供应一次馄饨。

	二
	中餐
	现场制作

	1
	荤菜
	两荤三串（两荤每日换一种，每周不重样）

	2
	素菜
	两个当季时蔬等（清炒、凉拌、炝炒）

	3
	汤
	两个（一荤一素）

	4
	水果
	应季水果一种



	
	
	
	
	
	


	


	


餐标要求:
	餐次
	餐标范围（元/人）
	

	早餐
	8元
	含主食、副食、牛奶、豆浆、粥等

	午餐
	17元
	两荤三串两素两汤+主食，应季水果一种

	日均餐标
	25元
	


2.卫生管理
严格按照《中华人民共和国食品安全法》的相关规定和要求，食堂服务商应搞好食品卫生、环境卫生，预防食品中毒。按相关要求建立好台账、留样、消毒记录。自觉接受并配合我单位及上级相关部门的检查监督。食用餐具卫生：实行“四过关”。一洗、二涮、三冲、四消毒；一次性餐盒，必须符合国家对餐具的检测达标标准。环境卫生：采取“四定”办法。定人、定物、定时间、定质量。具有健全的卫生清洁制度，保持厨房、就餐区、仓储区整洁卫生。采取有效消除蚊蝇、蟑螂和其他有害昆虫的措施。仓储区保持通风良好，防腐、防尘、防鼠措施需到位。污水排放符合环保要求，保持明渠、暗渠畅通，做好食堂垃圾干湿分类、干湿投放工作。餐厨垃圾按相关要求由专业公司收集处理。厨房、就餐区地板无积水。
3.食品安全：由原料到成品实行安全管理制度：食堂服务商不得采购腐烂变质的原料；保管员不验收腐烂变质的原料；加工人员不使用腐烂变质的原料。成品存放实行“四隔离”：生与熟隔离；成品与半成品隔离：食品与杂物、药物隔离；食品与天然冰隔离。从业人员卫生要求：食堂服务商员工必须具有有效的健康证，应做到仪表整洁，不留长发长指甲，不留胡须，上岗时按要求穿戴好工作服、工作帽和口罩，不得佩戴饰物，不得在工作间抽烟、吃零食。员工应勤换洗衣服，勤洗澡，定期检查身体，接受预防注射，患有传染病的员工必须停止工作，未经防疫部门允许不得从事食堂的工作。
4.食品卫生安全监督部门：食堂服务商接受地方防疫部门及主管部门食品药品监督管理局的监督检查和业务指导。当天收到对菜品的投诉后，机关服务中心当日可要求试菜，如投诉属实，责令整改，累计整改3次后仍然出现投诉，机关服务中心有权与食堂服务商解除服务合同。
5.食堂服务商须负责职工食堂堂食使用抽纸（抽纸质量须符合 GB/T20808-2011 标准）、相应的清洁用品（包括但不限于洗洁精、除垢剂等）。
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